


Empresa dedicada a la Alimentación Institucional 

Empresa Mexicana

Estandares de Calidad

Personal Capacitado

Experiencia en el ramo

¿Quienes



Nuestra Organización

Lealtad
Honestidad

Calidad
Servicio

Compromiso
Trabajo en Equipo
Mejora Continua

Contribuir a la construcción 
de una cultura laboral y 
alimenticia, basada en la 

buena nutrición de los 
trabajadores y en la  
productividad  de las 

empresas. Creando redes 
productivas en búsqueda 

de la excelencia.

Satisfacer las necesidades y 
expectativas de nuestros 
CLIENTES, en condiciones 

de higiene, calidad y 
servicio, manteniendo una 

operación eficiente, con 
personal capacitado y 

motivado orientado a la 
mejora continua.

Nuestro objetivo a 
satisfacer y nuestra 

principal razón de ser.



Nuestra Filosofia

Desarrollamos nuestra  Filosofia de los 7 Principios, en la cual toda 

la organización participa trabajando  en conjunto para tener 

CLIENTES satisfechos. 

Compromiso

Personal altamente 

comprometido 

Higiene

Siempre las mano 

limpias

Servicio

Esta para servir

Puntualidad

10 Minutos antes 

Socios comerciales

Apoyo constante a nuestros 

clientes

Lealtad

Lealtad a nuestros clientes

y a nuestro trabajo

Mejora Continua

Mejor personal para 

dar el mejor servicio



Nuestros Servicios

Los días festivos del año, lo celebramos con decoración del 

comedor, menú, rifas, música, (“ es un día diferente”).

Día de Reyes, Día de San Valentín , Día de la Madre, Día Fiestas Patrias, Día de Muertos, Navidad. Etc. etc. 

▪ Coffe break

▪ Buffet

▪ Banquetes

▪ Eventos especiales

▪ Servicio Deli Express

▪ Cócteles

▪ Diseño de menú

▪ Platillos especiales



Estructura Operativa

PRESIDENCIA

CALIDAD 
CORPORATIVA

CHEF 
EJECUTIVO 

AREA DE 
CAPACITACION DISEÑO DE 

COCINA

PROVEEDORES SISTEMAS 

COMENSAL 

DIRECTOR OPERATIVO DIRECTOR 
COMERCIALIZACION



Estructura Comedor

GERENTE NUTRIOLOGA 

LINEA DE 
SERVCIO

AYUDANTES 
GENERALES 

COCINEROS 

A / B
BODEGUERO COCHAMBRE LAVALOZA 

COMENSAL 

CHEF

COCINEROS T.M / T.V. 



Estructura de Menu

Sopa Caldosa

Guarnición  “A”
arroz, pastas, verduras 

Guarnición  “B” 
frijoles diferentes presentaciones

Guisado “A”
Res, pescado y pollo ( crudo) 

Ensalada plateada

Agua de  fruta  100 % Naturales 

1 opción Tortillas  o Pan

Salsas, limones, aderezos.

250 ml.

090 grs.

090 grs.

120 grms.magra,140 grsc/hueso,

250 grs pieza de pollo con hueso.

100 ml.

a libre demanda

a libre demanda



Propuesta del Menu



Nuestros Requerimientos

▪ Servicio de luz y agua potable.
▪ Servicio de gas.
▪ Servicio de Fumigación 
▪ Servicio de Internet.
▪ Equipo de cocina, enseres menores y mayores 

según inventario.
▪ Mantenimiento de equipo



Lic. Cesar Cornejo 
Director General 

Nex: 1667-5910, Cel: 331746 7383,  Oficina: 3110-0047 

Email:  comedores.alpha@gmail.com

direccion@alphaservicios.mx  

Contacto


